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一、专业基本信息

（一）专业定位

专业名称：食品质量与安全（Food Quality and Safety）

专业类及代码：食品科学与工程类（0827），代码：082702

食品质量与安全专业属于食品科学与工程类工科专业；本专业的依托学科主

要有：食品科学与工程学科、公共卫生与预防医学。

我校食品质量与安全专业于 2005年 9月正式开办，使我校成为广东省首个

成功开办食品质量与安全专业的医药类高校。办学之初（2005~2007年），食品

质量与安全专业的招生、教学和管理均依托公共卫生学院。2008年 8月，食品

科学学院在我校中山校区正式挂牌成立，至此，食品质量与安全专业转由食品科

学学院建设和管理。

目前本专业的招生规模稳定在每年 120人左右。坚持党和国家的教育方针，

秉承服务国家经济和社会发展的办学理念，依托医药院校师资和背景，聚焦食品

安全与健康，着力高素质应用型人才培养是本专业的人才培养定位。

（二）培养目标

本专业培养具有高度的社会责任心和职业道德修养，良好的科学、人文素养，

良好的团队协作、沟通能力，具备食品质量与安全领域的基础理论、基本知识和

基本技能，能够在食品原料及食品生产、加工、流通企业，餐饮及配送企业，食

品质量与安全有关的教育教学、科学研究机构，海关、市场监督部门，食品质量

认证、食品检验等机构或企业，从事食品或相关产品的生产管理、质量管理、食

品营养与安全评价、教育教学、科学研究、检验检疫、创新创业等工作，适应广

东省经济社会及食品工业发展所需的高素质应用型人才。

（三）培养规格

学制与学位：学制 4年，授予工学学士学位。

总学分和学时要求：总学分为 170学分，其中必修课 127 学分，选修课 43

学分，实践（含实验）课 52学分。此外，还须按照《广东药科大学“第二课堂

成绩单”制度实施办法（试行）》要求完成 10个第二课堂学分。

人才培养基本要求：见表 1。
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（四）课程体系

本专业的课程体系见表 2。

（五）师资队伍

本专业现有专任教师 19人，其中教授 2人，副教授 9人，讲师 8人，大部

分教师均毕业于国家重点高校，其中 2人有海外留学经历。为提高应用型人才培

养的质量和水平，加强应用型师资队伍的建设。近几年，通过走出去、请进来的

方式，先后向相关企事业单位派送了多名教师作为科技特派员、双师型教师等，

深入有合作关系的企事业单位，实施青年教师实践培训计划；聘请了多位校外专

家及实习单位的专业骨干为客座教授、兼职教师，建立了一支理论水平高、实践

能力强的高素质师资队伍，师资力量和水平得到进一步提升。

（六）教学条件

本专业拥有各类实验教学及科学研究仪器设备共 600多台（套），仪器设备

价值总计 1150多万元，包括中央支持地方高校建设资金及学校配套资金 300万

元建设的食品安全教学科研一体化平台；其中 10 万元以上大型贵重设备近 30

台，包括：生化分析仪、气相色谱仪、高效液相色谱仪、质构仪、流变仪、原子

吸收光谱仪、超临界萃取、超高压加工等大中型仪器设备。此外，还有万级洁净

细胞培养室 1间、实验动物房 1间。实验场所总建筑面积约 4400㎡，设有实验

中心、专业实践教学实验室及教师研究室。

坚持培养高级应用型人才的办学定位，建立了以政府食品安全监督管理部门

及其技术支撑机构、科研院所、大型食品企业为主体的优质校外实践教学基地

20多个，与广东省农业科学院农产品加工研究所共建了省级大学生校外实践教

学基地。构建了校企对接的创新性应用型人才培养模式，毕业生深受社会的认可，

就业率达 95%以上。
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表 1 食品质量与安全专业人才培养基本要求

序

号

要求

类别
要求的具体内容

1
素质

要求

①具有热爱祖国，奉献社会的高尚情操；

②具有良好的人文社会科学素养、高度的社会责任感、积极的工

作态度和高尚的职业道德。

2
知识

要求

①人文社会科学知识：具备基本的马克思主义理论、历史、文学、

法律等人文社会科学知识；

②自然科学基础知识：掌握本专业所需的数学、物理学、化学、

生物学等自然科学基本知识，具备一定的管理科学知识；

③专业基础知识：系统掌握食品质量与安全的基础理论、专业知

识和基本技能。具备一定的基础医学、公共卫生和预防医学学科

的基本知识和理论。具备一定的计算机与信息技术知识，能够获

取、加工和应用食品科学与工程及相关学科的信息。

3
能力

要求

①具有综合运用专业理论知识和技能解决食品质量与安全领域实

际问题的能力；

②具有能与同事或同行团结协作、分工合作的能力及一定的管理

能力；

③掌握必要的计算机信息技术，能够获取、加工、应用食品质量

与安全及相关学科信息的能力；

④能够就食品质量与安全领域的复杂问题与业界同行及社会公众

进行有效沟通和交流，包括撰写报告和设计文稿、陈述发言。能

够在跨文化背景下进行沟通和交流；

⑤具有自主学习和终身学习意识，有不断学习和适应发展能力；

⑥具有一定的国际视野。
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表 2 食品质量与安全专业课程体系表

专业基础课

高等数学、线性代数、基础医学概论★、无机化学、

有机化学、分析化学、仪器分析、物理学、物理化学、生

物化学、食品免疫学★

专业核心课

食品化学、食品微生物学、食品理化检验、食品工艺

学、食品加工与保藏原理、食品法规与标准、食品添加剂、

营养与食品卫生学★、流行病学★、食品毒理学★、卫生

统计学★、食品安全与质量管理学

专业选修课
食品生物技术、分子生物学、食品感官科学、功能性

食品学、营养配餐与设计★、临床营养学★、预防医学★

专业实验与实践课

食品微生物学实验、食品理化检验实验、食品工艺学

综合实验、食品加工与质量控制综合实验、食品开发创新

与实践、企业（社会）见习、毕业实习、毕业论文

注：后带“★”的课程为医药类特色课程

二、其他专业相关的重要信息

（一）专业及教师教育教学改革成果

本专业于 2014年被评为省级应用型人才培养示范专业；2020年被评为省级

一流本科专业建设点。学院教师积极投身教育教学改革，近 5年，建设省级实验

及实践教学平台 2个，教师获得校级教学成果一等奖 1项，二等奖 2项。

教师获得的教学成果奖
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（二）人才培养效果

秉承服务于区域经济和社会发展的办学理念，坚持培养高素质应用型人才的

办学定位，顺应食品的生产加工更加注重品质、质量、安全管理的发展趋势，培

养管理和技术相结合的创新型、应用型人才。学生创新创业硕果累累，先后获得

中国国际“互联网+”大学生创新创业大赛国赛银奖 1项，中国国际“互联网+”

大学生创新创业大赛广东省赛银奖 2项，“挑战杯”广东大学生创业计划大赛金

奖 1项，银奖 2项，铜奖 2项。

学生获得的奖项

学生考研升学比例逐年升高，据统计，近 5年分别有 29人考上华南农业大

学的研究生，有 6人考上暨南大学的研究生，2人考上了江南大学的研究生，2

人考上南昌大学的研究生，2人考上武汉工业大学的研究生，1人考上华南理工

大学的研究生，1人考上中山大学的研究生，其中有多名学生研究生毕业后继续

攻读博士学位；毕业后前往港澳及国外留学的学生也呈逐年上升趋势。

本专业自 2005年办学至今，为社会输送了 13届共 1476名毕业生；在这些

毕业生中，有成长为单位的技术骨干，也有“全国技术能手”第十三届全国焙烤

职业技能竞赛中个人金牌获得者等一大批优秀毕业生。

（三）其他

重视教材建设，鼓励教师参与国家精品课教材及规划教材建设。教师主编、

参编教材、专著 25部，其中“十二五”国家级规划教材 1部，高等院校教育食

品专业“十三五”规划教材 1部，国际出版社英文专著 1部。
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教师主编或参编的教材


